








Aus unserem Käsekeller – Verkauf im Beizli

  
Alpkäserei Fluonalp

Auf der Fluonalp verarbeiten wir während der Sommerzeit 150‘000 kg Alpmilch, welche durch die 
naturnahe Bewirtschaftung und durch die Vielfalt an Kräutern eine hervorragende Qualität aufweist.

Käse pro 1oo g

Alp-Sbrinz 2-jährig 2.4o Ziger 1oo g 1.2o
Fluonalper jährig 2.oo Alp-Ankä (Alpbutter) 5oog 8.5o
Obwaldner Alpchäs «2-jäärigä» 2.5o 25og 4.8o
 «jäärigä» 2.2o
 «hiirigä» ab 1. August 1.8o

Molkerei-Käserei Schnider – unser Betrieb in Giswil

ln unserem Familienbetrieb in Giswil im Grossteil verarbeiten wir pro Jahr ca. 800‘000 kg Milch,
welche von neun Milchlieferanten aus unserer Nachbarschaft geliefert werden. Unsere Philosophie 
einheimische Qualitätsprodukte frisch und ökologisch zu produzieren geben wir auch an unsere 
Lehrlinge weiter.

Käse pro 1oo g   Joghurt und Quark

Bergmändlichäs  2.2o Frucht-Joghurt, 5oog Glas 2.3o
Obwaldner Schwingerchäs rezent 2.5o Natur-Joghurt, 5oog Glas 2.oo
Giswilerstock-Chäs  2.2o Frucht-Quark, 125g Becher 1.6o
Schacherseppli-Chäs  2.2o 
Jakobsweg-Chäs  2.2o Depot pro Glas: –.5o
Giswiler Bratchäs  2.2o



Was wir noch bieten
  
Giswilerstock-Stübli – für ca. 50 Personen

Für Familienfeiern, Firmen- und Vereinsanlässe, auch als Seminarraum oder Sitzungszimmer geeignet
Gerne beraten wir Sie bei der Planung lhres Anlasses. Bitte verlangen Sie unsere Menuvorschläge!

«Selber Käsen» (Nachmittags auf Voranmeldung bis ca. 25 Pers.)

Das Erlebnis mit Familie oder Freunden, für Firmen und Vereine
Sie stellen unter Leitung unseres Alpsenns lhren eigenen Alpkäse von ca. 12 kg her.
Wir pflegen den Käse für Sie und ein Jahr später steht er, wunderbar gereift, zur Abholung bereit.

Übernachten auf der Fluonalp

Mehrbettzimmer - mit Stockbetten und Bettwäsche ausgestattet, Etagen-Dusche und –WC
 (Von Sonntag bis Freitag auch als Familienzimmer buchbar)
 Mit Zmorgä und Znacht Fr. 75.–/Pers.

Matratzenlager - alt bewährt im Schlafsack mit Kissen und Wolldecken ausgestattet
 WC und Dusche befinden sich im Anbau
 Mit Zmorgä und Znacht Fr. 63.– /Pers.

Herbstspezialitäten

- unsere traditionelle Chässuppä – ab Anfang September
- hausgemachter Gemspfeffer – ab Mitte September
- Thomas‘ Chäs-Fondue-Variationen, Fonduekarussell – ab Anfang September

Alle Preise auf dieser Karte sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben –
Preisänderungen vorbehalten



Käse und Milchprodukte:
Ob Quark, Joghurt, Ziger oder Käse – alles stammt aus Eigenproduktion:  

von der Fluonalp oder 
unserer Molkerei Käserei Schnider, Giswil

Fleisch und Wurst:
Metzgerei von Moos, Giswil

Schweizer Fleisch – alles andere ist… Käse.

Teigwaren:
Pasta Röthlin – «Kernser»

Brot:
Sunnis Bäckerei, Lungern

Mir winschid iich ä scheeni Ziit, hiä bi iis uf dr‘ Fluonalp

Sonja und Thomas mit Team

«Ä GlOTÄ»


